ALMUERZOS Y/O CENAS

Palmitos naturales con salsa Golf
Pionono de Jamén y queso

Crepes de espinaca con pollo al estilo Tex-Mex
Tulipa rellena con ensalada Mimosa

Carnes

Tournedo de res en costra de pimienta

Saltimboca a la Romana
Chateubriand

Pollo
Pollo con salsa de finas hiervas
Tournedo de ave en salsa Oporto

Rollo de pollo feteado con salsa de Jengibre

Pescado
Surubi a la mantequilla negra
Surubi Maitre D Hotel

Cerdo
Lomo de cerdo caramelizado
Chuleta de cerdo a la Normanda

OPCIONES DE ENTRADAS

Torre de verdura con queso

Terrina de ave en salsa Chantilli
Brocheta Caprese

Crepes rellenos de ricota y espinaca

OPCIONES PLATO DE FONDO

Lomo a la Wellington
Cordén Blue
Medallones de res en salsa oporto

Pollo al Champagne
Pollo al Stragon
Suprema de pollo Maryland

Surubi al Roquefort
Surubi a la Vasca

Costillas de cerdo BBQ
Escalopes de cerdo a la Diabla

Pasta

Lasagna de la casa

Canelones de espinaca y ricota
Capeletis con salsa 4 quesos
Sorrentinos con salsa de la casa

Canelones Rosini
Fetuccine Alfredo
Noquis con salsa roja
Ravioles con salsa Rosa

GUARNICIONES

Legumbres al vapor
Vainitas salteadas con tocino Papas a la Francesa
Juliana de legumbres Papas tournée a la crema
Arroz florentina Arroz Tai

Baladi de legumbres Timbal de papa
Bastoncitos de legumbres Ratatui de legumbres
Arroz a la jardinera Tartaleta de verduras
Atadito Robin Hood

Papas al vapor
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POSTRES

Crepes rellenos con higos al licor Crepes rellenos de dulce de leche
Mousse de chocolate con salsa de frambuesa Flan de leche caramelizado
Alfajor de maracaya con chocolate Copa de helado c/ fruta
Mousse de yogurt natural con salsa de Maracuya Suefio moreno

Mousse de Durazno Mousse de frambuesa
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